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POSITION PAPER — DOKUMENT PRZEDSTAWIAJACY OFICJALNE STANOWISKO IDF

Ogolny Codex Standard Stosowania Terminow Mleczarskich -
Charakter, cele, powigzania

UWAGA: Niniejsze tumaczenie na jezyk polski zostalo sfinansowane ze srodkow
FUNDUSZU PROMOCJI MLEKA

Kluczowe przestania:

e Komisja Kodeksu ds. Mleka i Przetworéw Mlecznych opracowala Ogolny
Kodeksowy (Codex Alimentarius) Standard Stosowania Terminéw Mleczarskich
(GSUDT) w celu zapewnienia, ze terminy mleczarskie sa stosowane doktadnie w
odniesieniu do produktow mleczarskich

e Definicja mleka w GSUDT odnosi si¢ do ,,normalnej wydzieliny gruczolu mlecznego
zwierzat uzytkowanych mlecznie, uzyskanej z jednego lub wiecej dojow”

e Ogodlna zasada ustanowiona w GSUDT jest taka, Ze terminy mleczarskie sa
zastrzezone dla mleka 1 przetworow mlecznych zgodnie z powyzsza definicja

e Powszechne terminy mleczarskie (n.p. mleko, $mietana, ser, specyficzne nazwy
serow, masto, jogurt itp) sg zastrzezone dla produktow, ktore sg otrzymane z mleka
lub przetworow mlecznych, poniewaz stosowanie tych termindw wobec innych
produktow wprowadza w zasadniczy btad konsumentow

e GSUDT nalezy interpretowaé i stosowa¢ w sposob prawidtowy, aby ograniczy¢
potencjalne btedne stosowanie terminéw mleczarskich

e Zacheca si¢ wladze krajowe do wzigcia powyzszych przestan pod uwage w celu
zapewnienia uczciwych praktyk w handlu zywnoscia i zapewnienia konsumentow, ze
otrzymuja jako$¢ 1 wartosci odzywcze, ktorych si¢ spodziewaja, kupujac produkty
mleczarskie.
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Ogblny Codex Standard Stosowania Terminéw Mleczarskich (1) (GSUDT) zawiera
wytyczne dotyczace prawidlowego stosowania termindéw, ktére sa uniwersalnie
identyfikowane z przetworami mlecznymi. Wspomniany Standard zostal opracowany przez
Komitet Kodeksu ds Mleka i Przetworow Mlecznych (CCMMP, ang. Codex Commttee on
Milk and Milk Products) w po6znych latach dziewigc¢dziesiatych XX wieku jako wynik
rosngcej potrzeby zapewnienia doktadnego stosowania terminéw mleczarskich w stosunku do
przetworéw mlecznych 1 ograniczenia potencjalnego niewlasciwego stosowania termindw
mleczarskich wobec produktéw, ktore nie zawieraja mleka lub jego pochodnych.

W celu przedstawienia imitacji produktéow mleczarskich, wykorzystujac pozytywne
postrzeganie produktéw mleczarskich, w czasie kiedy coraz bardziej stosuje si¢ dezorientacje¢
w marketingu i w nazewnictwie, skuteczna intepretacja i stosowanie GSUDT staja si¢ dla
decydentow polityki w tym zakresie wazniejsze niz kiedykolwiek.

Zakres i glowna zasada GSUDT:

GSUDT zajmuje si¢ podziatem na kategorie, etykietowaniem i informacja promocyjng
przetwordw mlecznych 1 spozywczych produktow niemleczarskich, ktore starajg si¢ stosowac
terminy mleczarskie. Nalezy zauwazyé, ze wspomniany zakres odnosi si¢ do mleka
przeznaczonego do dalszego przetwarzania (posrednie przetwory mleczne i produkty luzem
przeznaczone do dalszej obrobki) jak rowniez do przetworéw mlecznych i niemleczarskich
produktow spozywczych przeznaczonych dla koncowego konsumenta. GSUDT nie stosuje
si¢ do produktow nie przeznaczonych do spozycia przez czlowieka, takich jak pasze dla
zwierzat, lub produkty medyczne.

Zgodnie z Ogo6lnym Standardem Kodeksowym Etykietowania Opakowanych Produktow
Spozywczych (2), podstawowa zasada GSUDT okresla, ze produkty spozywcze powinny
by¢ opisane i1 przedstawione w sposob, ktory zapewnia, ze konsumenci nie s3 wprowadzani w
btad Iub dezorientowani. Etykietowanie przetworow mlecznych lub produktow
niemleczarskich z zastosowaniem terminologii mleczarskiej nie moze by¢ pod zadnym
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wzgledem falszywe, wprowadzajace w btad, oszukancze lub stwarza¢ blgdne wrazenie w
odniesieniu do ich charakteru, wlacznie z sugerowaniem jakiegokolwiek innego produktu, z
ktérym moznaby pomyli¢ produkt spozywczy.

W nazewnictwie modyfikowanych przetworéw mlecznych powinny by¢ wprowadzone
deskryptory lub kwalifikatory na etykiecie produktu, jesli ich pominigcie spowodowatoby
wprowadzenie w blad lub dezorientacj¢ konsumentéw. Potrzebne sa normalne konieczne
kwalifikatory kiedy mleko lub przetwory mleczne sg modyfikowane w nast¢pujacy sposob:
deklaracje (o$§wiadczenia) o gatunku zrodtowym (np. koza, bawdt), modyfikacja sktadu (np.
pozbawiony laktozy, lub modyfikacja zawarto$ci tluszczu mleka, zmiana w zawartosci
wody), modyfikacja wiasciwosci zywieniowych, wydtuzenie okresu przydatnosci do
spozycia lub zmiana stanu fizycznego.

Definicje GSUDT i Zastosowanie do Przetworow Mlecznych:

Stosowanie terminéw okreslonych w GSUDT obejmuje: ,,mleko”, ,,produkt mleczny” i
»przetwory mleczne odtworzone”, ,,przetwory mleczne rekombinowane” oraz ,,zlozony
produkt mleczny”. W GSUDT jest takze jasno zaznaczone, ze tylko wobec produktow, ktére
spelniajag postanowienia odpowiednich Standardow Kodeksowych dla mleka i przetwordéw
mlecznych mozna  stosowa¢ standaryzowang nazweg lub termin. Codex zawiera 35
Standardow przedmiotowych dla przetworéw mlecznych, w tym dla serow, $mietanki,
przetworow mlecznych fermentowanych, sktadnikoéw mleczarskich oraz dla masta/produktow

do smarowania. Prawie wszystkie te standardy zawieraja szczegdélowe wymagania co do
sktadu (3).

Stosowanie/bledne stosowanie nazewnictwa mleczarskiego w odniesieniu do produktéow
niemleczarskich:

Ogoblna zasada ustanowiona w GSUDT okresla, ze terminy mleczarskie sg zastrzezone dla
mleka 1 przetworow mlecznych. Produkty, ktéore nie zawieraja mleka lub dozwolonych
sktadnikéw mleka, ale stosujg terminologi¢ mleczarskg, nie sg zgodne z GSUDT (4).
Innymi stowy, zwykte terminy mleczarskie (na przyktad, mleko, $mietana, ser, specyficzne
nazwy seréOw, masto, jogurt itp) sa zastrzezone dla produktéw, ktére sg otrzymane z mleka
lub przetworéw mlecznych, poniewaz stosowanie tych terminéw wobec innych produktéw
wprowadza w zasadniczy sposob w btad konsumentow. Przyktady zwyktego,
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wprowadzajacego w btad stosowania termindw, ktoére sa niedozwolone przez GSUDT,
znajduja sie¢ w tabeli na koncu niniejszego dokumentu (prosze zauwazy¢, ze zawarte w niej
przyktady nie ograniczaja si¢ do podanych) (5).

Ponadto, przy wprowadzaniu hodowli i sktadnikow wyhodowanych w laboratorium, ktore
starajg si¢ konkurowa¢ z mlekiem i przetworami mlecznymi, konieczne jest przypomnienie,
ze definicja mleka w GSUDT odnosi si¢ do “normalnej wydzieliny gruczolu mlecznego
zwierzat uzytkowanych mlecznie uzyskanej z jednego lub wigcej dojow...” (6). To oznacza,
ze produkty, ktore nie sg ,,normalng wydzieling gruczotu mlecznego” uzyskang od zwierzat
uzytkowanych mlecznie, nie pasuja do definicji mleka opisanej w GSUDT. Gotowe
produkty, ktore nie zawieraja sktadnika mleka, ale zawieraja hodowle lub sktadniki
wyhodowane w laboratorium, nie spetniaja warunkéw GSUDT, aby byty oznakowane na
etykiecie jako mleko lub przetwory mleczne.

Dlaczego dokladne nazewnictwo jest sprawa zasadniczg

Zapewnienie, aby krajowe lub regionalne przepisy prawne/regulacje byty zgodne z zasadami
GSUDT jest pomocne, gdyz powoduje:

e Ograniczenie mozliwosci wprowadzenia konsumentéw w blad

e Uznanie unikalnej wartosci zywieniowej produktow mleczarskich 1 ich
udowodnionych korzysci dla zdrowia oraz ochrong przed potencjalnymi negatywnymi
wplywami imitacji produktoéw mleczarskich na stan zdrowia

e Wypeknienie zobowigzan w handlu miedzynarodowym.

Poniewaz coraz wigcej imitacji produktéw mleczarskich jest sprzedawanych na catym
swiecie, sprawg zasadnicza jest zrozumienie potrzebnego consensusu mi¢dzynarodowego w
zakresie stosowania terminologii mleczarskiej, ponownej oceny praktyk rynkowych oraz
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podjecie odpowiednich krokéw, aby zapewni¢, ze konsumenci nie sg wprowadzani w blad.
Proces czgstej rewaluacji, szczeg6lnie wobec stosowania na rynku nowych technologii,
bedzie ochronia¢ konsumentdéw, zapewnia¢ uczciwe praktyki w handlu produktami
spozywczymi oraz spowodowac zaufanie konsumentow, ze dostajag produkt o wartosci
jakosciowej i odzywczej, ktorej spodziewaja si¢ nabywajac produkty mleczarskie.

W celu uzyskania dalszych informacji na powyzsze tematy prosimy o zapoznanie sie z
Biuletynem IDF 507/2020.

Bledne uzycie okreslen:

e Nazwa ,;masto”, ,,masto ro§linne”, ,,masto oparte na roslinach”, ,,masto z roslin” oraz
,masto mieszane” dla thuszczow do smarowania zawierajacych olej ro§linny

e Okreslenia ,,ser z olejem ros§linnym”, ,,ser ryzowy”, ,,ser oparty na roslinach” oraz
,,S€T margarynowy’’

e Nazwy margaryny ,rama”l,  edelram”, ,butella”, ,beurrine” i ,,cremex” (zgodnie z
jezykiem kraju sprzedazy

e Nazwa ,$mietanki do kawy” dla zabielaczy do kawy bez ttuszczu mlecznego

e Nazwa ,,mleko owsiane” 1 ,,jogurt migdatlowy” dla produktéw opartych na roslinach

e Nazwa lub oswiadczenie ,,Alternatywa Camembert” lub inne podobne wyrazenia
takie jak ,,w stylu”, ,typu”, ,,metoda” ,,imitacja” ,,smak i zapach”, ,substytut” lub
,podobne”

e Nazwa ,,niemleczny jogurt kokosowy”

e Terminy ,,mleko” lub nazwa produktu mlecznego jako nazwa gotowych do spozycia
produktow, ktore nie zawierajg sktadnikow mleczarskich i sg otrzymywane z hodowli
lub sktadnikow wyhodowanych w laboratorium

Przemyslana zla pisownia okreslen (nazw)

Mylk — M*Ik

Frawmage — cheeze.

Camemvert.

Mozzarizella.

Opisy zastosowania lub funkcjonalno$ci

o  Wyprodukowane doktadnie jak masto”




e Rzeczywista alternatywa dla $mietanki”

o Jak ser”, ,jak masto” itp

Opisy niemleczarskich produktéw, ktdre pomniejszaja znaczenie produktow mleczarskich

e Rysunek krowy z my$lnikiem powyzej

e Stwierdzenie takie jak: ,kremowy smak $mietanki bez zlego odczucia” lub ,nie
zawiera nic mniej dobrego”

e Kampanie typu: ,,réOwne mleku, ale do spozycia przez czlowieka”

Ogolna prezentacja produktow

[lustracje przedstawiajace krowy, masielnice, banki na mleko itp. na opakowaniu produktéw
niemleczarskich

Stwierdzenia takie jak : ,,wyobraz sobie krowie mleko.....bez krowy i czgéci mlecznej”

Przypisy koncowe

(1) CXS 206-199 Dostepne na stronie http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-
proxy/en/?Ink=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.orqg%252F-
sites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B206-1999%252FCXS_206e.pdf

(2) CXS 1-1985. Dostegpne na stronie http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-
proxy/en/?Ink=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.0rg%252Fsites%252
Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf

(3) Pelna lista Standardow mleczarskich Kodeksu (Codex) dostepna na stronie:
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/

(4) Przewidziane sg pewne szczegdlne odstepstwa dla tradycyjnie nazywanych
produktéow (masto kakaowe, mleko kokosowe/$mietanka w puszkach). Te wyjatki
przewidziano z powodu dlugoletniej praktyki ich stosowania jak tez i dlatego, ze
wspomniane produkty nie sa sprzedawane typowo jako zamienniki/substytuty
stosowanych terminéw mleczarskich.

(5) Podane przyktady nie sg ograniczone

(6) CXS 206 —1999

(7) Termin ,,rama” jest bardzo bliski niemieckiej nazwie dla $mietanki ,,rahm”.

(8) Wraz z wprowadzeniem hodowli i sktadnikéw wyhodowanych w laboratorium, ktore
majag konkurowa¢ z mlekiem 1 przetworami mlecznymi, konieczne jest
przypomnienie, ze definicja mleka odnosi si¢ do “normalnej wydzieliny gruczohlu
mlecznego zwierzecia (lub zwierzat) uzytkowanego/ych mlecznie, pozyskanej z
jednego lub wigcej dojow ...”. Oznacza to, ze produkty, ktore nie s3 ,,normalng
wydzieling gruczotu mlecznego™ i1 nie sg pozyskane z doju zwierzgcia lub zwierzat,
nie odpowiadaja definicji zawartej w GSUDT. Produkty gotowe do spozycia, ktore
nie zawierajg sktadnikow mleczarskich, ale zawierajg hodowle lub wyhodowane w
laboratorium skladniki, nie beda spetnia¢ warunkow GSUDT dotyczacych
oznakowania na etykietach jako mleko lub przetwory mleczne.

Listopad 2020 www.fil-idf.org
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